CATALOGO DE
SERVICIOS




DESCRIPCION DEL CATALOGO

Este catdlogo tiene la finalidad de ofrecer a nuestros
clientes una lista de servicios analiticos acreditados por Ia
norma internacional 1SO-17025 para los sectores agricolaq,
ganadero, avicola, apicola, pesca y alimentos en general.
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IFC INTERNATIONAL FOODS CONTROL SA DE CV es una empresa que ofrece
servicios Yy soluciones analiticas para la Industria de Alimentos en
cumplimiento con los requisitos nacionales e internacionales en los temas de
INOCUIDAD, CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA en los sectores pecuarios,
agricolas, acuicolas y alimentos en general.

Nuestro principal interés es ayudar a los productores nacionales, exportadores
e importadores a asegurar su pasaporte a los mercados mdas exigentes
logrando mantener la apertura del Tratado de Libre Comercio, rompiendo las
barreras técnicas mundiales para el beneficio de todos los sectores.



IFC. INTERNATIONAL FOODS CONTROL SA DE CV,
ofrece Soluciones y Servicios soportados con
profesionales en las areas de la industria .Nremmouu
alimentaria como en procesos biotecnoldgicos, roomeeTe
quimica agricola, fitopatologia, microbiologia y
quimica en general, asi como laboratorios robustos
con tecnologia de punta que permiten obtener una
correcta reproducibilidad, cuantificacion y con
altos niveles de sensibilidad logrando andlisis

confiables y oportunos.

Con una previa asesoria y, de acuerdo con sus
requerimientos de comercializacion, analizamos y
evaluamos la materia prima, proceso, producto
final, empaque y etiquetado tomando en cuenta
con los requisitos de inocuidad y calidad de cada

pais de destino.



PROPORCIONAR
RESULTADOS
INNOVADORES, RAPIDOS
Y CONFIABLES BASADOS
EN LA NORMA
INTERNACIONAL
ISO-17025 A TRAVES DE

MEJOR RED DE SOLUCIONES Y ¢
SERVICIOS ANALITICOS CON
BASE A LA EXCELENCIA EN

CONFIABILIDAD,
COMPETITIVIDAD, TECNOLOGIA

E INNOVACION,
ENTENDIENDO LAS
NECESIDADES DE CADA
CLIENTE

CUERPOS
ACREDITADORES
O RECONOCIDOS

SE CENTRA EN LA ETICA (O

PROFESIONAL, SERVICIO p
INDIVIDUAL, RESPETO,

FOODS CONTROL COMPROMISO,

CUMPLIMIENTO Y LA
COMUNICACION INTENSIVA
CON NUESTROS CLIENTES

EN TODO LO QUE

HACEMOS NOS SENTIMOS
RESPONSABLES DE SU EXITO
EN EL MERCADO

INTERNATIONAL EINESHIDAD, (s
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ANALISIS DE FRUTAS, VERDURAS Y o)
TUBERCULOS -

N\t

* Deludﬁ%goeeldmm(wmo&: v Vitaminas: A, B{(B1, B2, B3, BSIB6, ¥~

SO S N T R O

BS, BERGBI2)FBI+B2, B3 + B DQ}

Pesticidas (mas de 800moléculas) i
Norovirus ¥ Etanol '
v" Contenido total de bromuro ' -
Metales Pesados _ e
iInorgdanico 2

Cloratos y Percloratos
Fosetyl Aluminio

Patulina . {(mifxm mvwﬁzwgéguq sucle,
Fluoruro de sulfurilo

Indice de formol eg""t“ @““‘)z

Glicodsidos de esteviol
Resveratrol

Citrulina

Antioxidantes
Micotoxinas

Indicadores
Patégenos
Micoplasma
Licopeno

SR S
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ANALISIS DEL PRODUCTO FRESCO
. Detovninadsn Le: . quwfamfﬁgim:

« Daminozida  Bacterias aerobias

» Licopeno - Hongosy levaduras

«  Pesiicidas « Enterobacteriaceae

« Metales Feegdlos « Coliformes Totales, Fecales

« Etileno o LW

« Diagndstico de enfermedades - Salmonella spp

« Grados Brix » [lysteri@ monocytogenes

* pH -  Hepatitis A

« Nutricion / Macro y Micro . Staphylococeus aureus
elementos « Bacillus cereus

« Conductividad eléctrica
e EHEC




ANALISIS DE CEREALES Y
Deteccion Y detowninadon de:

v Micotoxinas W
v Pesticidas
v Hongos y levaduras 3
v Contenido de DON-3-

glucosido [/
v AICI3 y,
v Fluoruro de sulfurilo
v Fosfina 1/
v Glucosinolato ST N
v Componentes voldtiles o 6.0 mlécu[ﬂﬂ

v Meftoles Pesodos :

v Precursor dimetil sulfuro b An®|15|s a golletos g h
4 =telgte]

Brussels: MOHO%@:
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ANALISIS DE HARINAS

e Detouninadisn Lo 5> =
;X
v’ Polifenol total
v" Contenido de curcuming
v Aminas biogénicas -
v Aloina v
N~ A
v' Color TR
v T
e b1 i S
v' Andlisis fisico quimicos
v Pesticidas
v' Metales pesados
v

Microbiologia: Indicadores y Patégenos.



ANALISIS DE SEMILLAS OLEAGIlNGS

iOete)u/mmaum&

SISO SO O SRS

X

Contenido de humedad
Materia volatil
Residuos de pesticidas
Almidon

Metales Pesados
Bromuro de metilo
Materia Extrana
Micotoxinas

Ceniza insoluble en dcido,

acidez( grasa)
Aflatoxinas

R RS [T S

Densidag OPOt’er;t@.

Aceites "3 ( -

Calcios .
Corbohtdroh%s;&‘
Proteind f v/ :”
Tanmos . “‘.‘.}
ROdIOOCTk\/I@C{d ‘f:'
GMOIS, 3 ,«\;‘, oy
M|crob|o€@|q lnd|cod
POTOQ@D ;«T'. i‘f,
23 '\"-‘ct -
RN \Ehe

‘«5\'\ i\




ANALISIS FISICO-QUIMICO DEL SUELO

¢ I)Jo}ummauém do:

o I Tl S

oH
Conductividad eléctrica
Consumo de dacido (titulacion)

Potencial redox

Nutricion de suelos: Macro
elementos "(NhyT Kea Ne 86
Mg, Si. NOz CloOFstiic O

H,PO, Micro lementos: ke,
Mn,Zn, B, Gw, Me:
Contenido de aMonios,

cloruros y nitratos
Contenido total de Nitrogeno

NI R R R s

<

14
o

fi/
,-'/ ¥
N
ol

-

& i,
Contenido de fosfot:o soluble ’W"i’;’"‘
en PALS _ N
Fosfato soluble es dgua
Cromo 6 /7 2
Relacion aire-agua
% de materia seca
% de sustancias organicas
Curvas pk
Residos dePesticidas: (mas . de
800 meleculasa identificor){
Propiedades . fisicas - .del

compost (en macetq)




ANALISIS DE SUELOS Y

Detuumg&wwwmaémc&:

BarbitUricos

v Compuestos de organoestafo

v 6hidrocarburos aromaticos policicli
cos (PAH)

v ECy EPA PAH

v Pesticidas

v" Furanos y Dioxinas

v Herbicidas y reguladores de
crecimiento

v Sd6lidos de patulina

Falatos

QA QY CON N

Ioc’[oso socorosu "“_,{f’
Fenpxnoadols‘ fj“ Y 49
Amdos fenoxm(:\e’ucos ; W
Glifosato y | "’_ 1.4
Glufosm@to AL N
AMPA &7 i A
quuot + Poroqugt
PDiaminazida
Grupo piridina
Cleromequat + Mebiquo’(
Etefon ,

Residwos secos y solidos




DIAGNOSTICO DE ENFERMEDAE
PLANTA ‘

VIRUS, VIROIDES, HONGOS, BACTERIAS PARASITO
(NEMATODOS, CYCLOESPORA, MITES, THRI
TRICHODERMA HARZIANUM, XYLELLA

PLANTA:

Diagnostico de enfermedades de planta
Microscopy + planting

Microscopy +plantig, DNA-crp package
Prueba de secuencia PCR Tiempo Real
ELISA

O T S S
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ANALISIS EN PLANTAS

* Dewumnnauﬁm tf@:

v Humedad
v Fibra
v Yodo ,
, v Proteina
v Alcaloides
. v Grasas totales
v Yersinia e
‘ v Acidos gg#is@s
v Triclorometano _
, ¥ Sodie
v Hormonas: Auxinas, .
_ i - v Potasig
Citoquininas, Acido -
. ol v Calcighs
giberélico, Etefon s ued ‘
@}
v Sulfito '
v Astoxail

v Clorofila




ANALISIS EN CULTIVOS

i()eteuww 6&:

v Yodo
v Herbicidas y Reguladores

SISO SN

de crecimiento
Fenoxidcidos

Acidos fenoxiacéticos
Glifosato

Glufosinato

AMPA
Diquat + Paraquat
IlommOZqu

A AR

v Etefén



FERTILIZACION

de cultivo optimo. Debido a |os eSIAEEES requisitosfide
respecto a la calidad y el aymentcrdemia producaion, &€ srequiere Uy
control constante de |os nutrientesiePdel SuEis. | -

e
e ; o o % oy
v Andlisis estdndar de fertilizacion . TR e
v’ Extraccion con cloruro de bario (BaCl2) : S "
v

Analisis espeool de Uptoke ( EVOIUOCIon de consumo de nu’[rlemies x "."'f;:

///////
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RESIDUOS DE PESTICIDAS

VAE &

Andlisis Multiresidulal de Pesticidas con Mds de 800 moleculas
identificar.

v’ Residuos de Pesticidas para frutas y vegetales, alimentos para bebés,
café, té, etc: insecticidas, bactericidas, fungicidas;etc. En
cumplimiento con los limites méaximos residuales del mercado de
destino tanto nacional como internacional.

% LMR

Efecto Cocktel

Dosis Diaria Recomendada
Curvas de degradacion

NSNS
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RIOS, LAGOS Y MARES
RED MUNICIPAL
AGUA DE PROCESO
AGUA POTABLE
ALBERCAS
AGUAS RESIDUALES



http://www.internationalfoodscontrol.com/

ANALISIS FISICO-QUIMICO DEL AGUA
* Deouninadgon de:

SN KN NK

<

KN

NOM 127
Turbidez

Color
Temperatura

oH
Conductividad
eléctrica
Consumo de
acido (titulacion)
Potencial redox
Oxigeno disuelto

Aniones disueltos

=

Contenido de
elementos (Can
Mg, K, Ng, Fe; Mn,
Znma SENED  Sid

P, 3

Contenido de
amonios, cloruros
y nitratos

Metales pesados
Elementos traza
Esironcio

Cromo 6
Fenol -
clorofenoles
Selemia
Cianina
Halofentano
totd! CFHM)

Dioxind, furano y _

PCB
Carbonato

22




ANALISIS ORGANICO DEL AGUA

* Dde)\wmnacwm &:

v

\

o

<

Compuestos
organicos
Clorobencenos
Ftalatos

Fenoles alcalinos,
etoxilado
fendlico y
bisfenol A (BPA)
Volumen de
sedimentos
Auxind
Formaldehido

S

<

K/
*o*

R/
£ %4

/7 7
LA X g

R/
0.0

Nitrito

Nitrato + Nitrito
Herbicidas y
Reguladores de
crecimiento:

Fenoxidcidos
Acidos
fenoxiacéticos
Glifosato
Glufosinato
AMPA

*Diquat +
elgelel¥eli
“Diaminozida
+Grupo piridina
»Cloromequat +
Mepiquat
sEtefon

v Azucares: glucosa,
fructosqa, lactosaq,
sacarosa

INTERNATIONAL



ANALISIS MICROBIOLOGICO DEL AGUA

e (Conteo de
MICroorganisMmaos
cultivables

° Doﬁuu’@ngwmtw:

v Pseudomonas
aeruqinosa
v Enterococos
intestinales
v Legionella
Clostridium
perifringens

N

N SN S\ SRR

\

WA

. Ol
Alicyclobaciiius
Bacillus cereus
Campylobacter
Clostridium
perfringens
Coliformes
Fecale
streptocecces
Levaduras
Listeria
monocytogenes
Listeria spp.

v

NS AN

-5 SR

Bacterias " dcido
|Geticas

Hongos
Salmonella

24

Staphylococcus .=

aureus
SEEC
Vibrio spp.
Bacterias
aerobias y
anaerobias "
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ANALISIS DE PES
MOLUSCOS Y

Deteccisn Le:

Micotoxinas
Pesticidas

\ilelgke

Polifosfatos (pescado
congelado)

Citrato de sodio
Tintes antiparasitarios
Dioxina, furano y PCB
Luteina + zeaxantina

v Manganeso

SN A K

L g d 1
di
/ e

S R



—

= L N Rl T e R o 1 = .
e WWW,.J{W(@T’DOﬂOﬂG”é‘é‘dS&Oﬂﬁ;@gOm
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TABLA NUTRIMENTAL: NOM-051

Contenido energético

Contenido graso total

Contenido de grasas saturadas
Niveles de sodio

Contenido de carbohidratos totales
Contenido de fibra dietaria

Generales

Contenido de azUcares totales
Contenido de proteina

Contenido de dacidos grasos trans

Contenido de grasas monoinsaturadas

Contenido de grasas poliinsaturadas

Niveles de colesterol

Contenido en calcio, hierro y potasio

Vitaminas D, A C, K, E, Bl (Tiamina), B2 (Riboflavina), B3
(Niacina), B5 (Acido pantoténico), B6, B12, Acido félico, Biotina.

Adicionales

Informacion Nutrimentzl

Tamano por racion 1 pieza (33 g)

Raciones Enr sobre 1

Cantidad por racion
Calorias 110 Calorias de grasa 0

i ua|ar BIEI’ID!

“Grasa Total_dg 5%
__Grasa saturada_Og 0%
Colesterol 0%
_Sodio mg 13%
Carbohidratos Totales 13g 4%
Fibra Dietetica_3g 12%
__Azucares 3g
Proteinas 3g

|
Vitamina A 80% . Vitamina C 60%

Calcio 4% . Hierro 4%

*Los porcentajes de Valares Diarios
estan basados en una dieta de 2,000
calorias.

— Calorias: 2000 2,500

Grasa Total Menos de 65q 80g
Grasa Sat. Menos de 20g 25¢g
Colesteral Menosde 300mg 300mg
Sodio Menos de 2400mg 2400mg
Carbohidratos Totales  300g 375g
Fibra Dietética 25¢ 304

Calorias por grama:
Grasa9 . Carbohidratos 4 . Proteinas 4




TABLA NUTRIMENTAL: FDA / CANADA/ EU

Generales

Adicionales

Contenido energético

Contenido graso total

Contenido de grasas saturadas
Contenido de grasas trans

Niveles de colesterol

Niveles de sodio

Contenido de carbohidratos totales
Contenido de fibra dietaria
Contenido de azuUcares totales
AzUcares afadidos

Contenido de proteina

Niveles de Vitamina D, calcio, hierro y potasio

Contenido de grasas monoinsaturadas

Contenido de grasas poliinsaturadas

Vitaminas D, A C, K, E, BT (Tiamina), B2 (Riboflavina), B3
(Niacina), B5 (Acido pantoténico), B6, B12, Acido félico, Biotina

Nutrition Facts

Serving Size
Serving per Container

Amount per Serving
Calories Calories from Fat

% Daily Value*

Total Fat g %

Saturated Fat %

Trans Fat

Cholesterol %

Sodium %

Total Carbohydrate %

Dietary Fiber %

Sugars

0 v v v v v v v

Protein

Vitamin A %

Vitamin C %

Calcium %

Iron %

*Percent Daily Values are based ona calorie diet.

Calories
Total Fat Less than
Sat Fat Less than g
Cholesterol Less than mg mg
Sodium Less than mg mg
Total Carbohydrate
Dietary Fiber g g
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ANALISIS EN ALIMENTOS PROCESADO‘

° Dde/‘w“mauém efa:

N NS K

NS

Coccidiostaticos
AMPA
Glufosinato
Compuestos de
amonio cuaternario
PCB
Ditiocarbamatos
(CS2)

Esteres del dcido
ftélico y
ablandadores

s S

B N SR N\ NS

MOSH y MOAH
Acidos de
fenoxicarbono
EC y\ER& PAH
Furanos'y dioxinas
Yodo

Cobre
Metilmercurio
Sulfito

Fibras dietéticas
Aditivasiy

alérgenos: Gliadina,

Neomicing,
Gentamicina,

Sy

\

T T T

30

Estreptomiei
Bromi@ro

esiduos de

tanico)
Clorofenol

Cloroanisol
Dicloropropeno
Cloropicrina
Polifenol total
Tartrazind




ANALISIS EN ALIMENTOS PROCESADOS

Aminas biogénica
Acido carminico
Galato de propilo
Perfil flavonoide
Acido benzoico y
sérbico

A AT NN A

Fosfina

N

Tintes/colorantes
prohibidos
Flavonoides

N X

Glutamato
monosddico
PAK 16

PAK 4

NA

S| R

NS NS

Beta-caroteno
Azucares reducidos
3-MCPD libre
Almidon

Luteina +
zeaxantina
Triclorometano
Aspartamo

@Fellels

Nitrato + nitrito
AzUcares: glucosa,
itlctosa, lockesa;
sacarosa
Viscosidad (fluidos)

v

A < o RERERER] B

Vitaminas: A, B (BT,
B2, B3, BS, BOuBENED
y BI2); B1+B2, B3 +Bo

Gl D3 SN
Licopeno
. !

e - =
(Bigles’(er’@“l ,.I_?__.*‘
rix = — R

Consistencia
QuekeEelina 4, 4L:
Gluten & /
AmMinoacidos
Antocianinc s
AcCrilamida ;?,IFC -

™~




ANALISIS MICROBIOLOGICOS EN

32

ALIMENTOS: PROCESADOS/EMPACADOS

Alicyclobacillus
Bacillus cereus
Campylobacter
Clostridium
perfringens
Coliformes

Sl SO STs

Fecale sirepiocecces
Levaduras y mohos
Listeria
monocytogenes
Listeria spp.

Bacteria acido lacticas

NN AR

SN

v
v
v

-

S N NS

Hongos
Salmonella
Staphylococcus
qureus

STEG

Vibrio spp.
lToxina Shigq
(proqucidépor E. coll)
Enterobacterias
Hepatitis A
Norovirus
Pseudomonas
spp/gran

5 Cu\‘eﬂb&

, A, ,
v | Bacterids'aerobios u
] ,
anaerobias

ge sulfito
v WEbrmas de esooras:
WS \WMesafilos
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ANALISIS BIOLOGICO EN ALIMENTOS

-

. qz(miﬁm &swm«aas%ew@tm& DNA:

v Detecciéon de GMO’s
v Determinacion cualitativa de las especies animales

o




ANALISIS DE LA COMIDA

. Dduuﬁm 0&:

Micotoxinas

PCDD/RPCRE

PECE

Galacto-oligosacdaridos (GOS)

Residual de pesticidas

Metales pasados

Microbiologia: Indicadores / Patégenos

NN SOSN RS




& Dduuém 3¢€d¢mimau‘ﬁw£@:

v Glifosato v Ditiocarbamatos v Nitroimidgzol & ,
v AMPA (€S2) ‘<" -
v Glufosinato v ECy EPA PAM v Coling »
v Compuestos de v _Furanos v .Dioxing, fur'dh'og
amonio cuaternario v Dioxinas PCB o
v PCRE v Metilmercurio v Yaodo _
v Contenido de v Materia volatil v LLUteffeE &
humedad v Selenio zeaxanting




ANALISIS DE FRUTOS SECOS

e Deteccisn g&wmuimaﬂw&:

Micotoxinas

Fluoruro de sulfurilo
Antioxdandtes

Higele!

Contenido energético
Contenido de humedad
Radiactividad

v Residuos de Pesy

monoinsat Jraad
insaturada

S S S
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ANALISIS DE ALIMENTOS ALTOS EN
GRASA

o Deteccionn de:

v' Micotoxinas
v Dioxina

v' Furano

v PCB




ANALISIS DE ALIMENTOS BA
GRASA ¥

- I)Jeuiﬁm de: \

v Residuos de bromuro -
bromuro inorganico
v Fensulfothion oxon




o 0:tcmuiumiéu y
&thm&
v pH
v Liguido de patulina
v Indice de formol
v Hidroximetilfurfural
v Aloin
v' Carotenoides totales
v Glicdésidos de esteviol
v' Pesticidas
v Micronutrientes: Na,

K, Mg, Ca, BFS

v’ Acidos orgdanicos:
acido citrico, acido
acetico, dcido 1a¢tico y
acido propiénico, acido
salicilico, acido
benzoico, acido butirico,
acido Iso-butirico, acido
alfa-ketoglutarico, dacido
diclorobenzoico

v Valor nutricional:
cenizas, cenizas solubles
en agua, cenizas
insolubles en dcido,
alcalinidad, acidez
volatil, acidez total,
dioxido de azufre libre

o |t de

Densidad }iﬂ
20 /26 )
GradosBrix
Acidez

Titulocion de

acidos

D-sorbitol

Prolina

Perfil de azucares
(acido loctico,
fructosa,
glucosa:fructosa
SUCrosa)

INTERNATIONAL
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ANALISIS DEL CAFE Y SUS SUBPRODUCTOS

. Dduaﬁug&wmamaaw&:

S%

S NES

Micotoxinas

Multiresidual de Pesticidas con
mas de 800 moléculas a
identificar

Sulfito reductor

Clostridium

Fensulfothion oxon

Cafeina

RO . g, RN

Acido clorogénico
Antraquinena
Acrilamica
Metales PeSeElos
Microbiologia
Fisicogquimicos




ANALISIS DEL TE (HIEF

. Dmg&wmmm&;

v’ Micotoxinas
v’ Pesticidas

v’ Polifenol total \\ | ,
Y £ W o Y
Ve xtroc.-tf@a:qcuoso (%)

v’ Total de catequinas L Flf* g%"”ﬂ’
v’ Cafeina ;
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ANALISIS DE LA COCOA Y EL CHOCOLATE

Polifenol total

Alcaloide de pirrolizidina
Cafeina + teocbromina
Auxinas

Viscosidad

Perfil flavonoides

® o Rrci o nutricional: hemedad,
cenizas, grasdtetial»a€idos g\frosos,
AZBEAresy proleinammsodio; Hilbmd;
valor energétice

NNARE R SRR




ANALISIS DEL AZUCAR Y LOS
EDULCORANTES

e Prueba de suciedad
e (Glicosidos de esteviol
e Acejtes esenciales

ANALISIS DE LA SAL

* Nitrato + Nitrito
* Yodo

ANALISIS EN SALSAS

Acidos orgdnicos: dcido citrico, dcido .acéticd, 0(:|do I’@ctlco

i
4cido propidnico, dcido salicilico, dcido benzoico, décido butirico, &
acido Iso-butirico, acido alfa-ketoglutdrico, acido B

diclorobenzdico ‘.\
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ANALISIS DE ACEITES

S :Oefeuiﬁwg

v PAK 4
cedc)m/\imacim &: v Esteroles -
v Esteres 3-MCPD " af
v Metilmercurio v Esteres 3-MCPD +
v Fosfato ésteres de glicidol
v Impurezas v Ftalatos
insolubles v Valor écido y
v Acido citrico acidez
v Propilgalato v Valor de peréxido
v Palmitato de v Pruelas
ascorbilo organolépticas
v OGM v Densidad

v Radiaciéon ¥ Grosd = o025 1%



DETECCION DE ALERGENOS EN
ALIMENTOS PROCESADOS

v" Anacardo v' Leche (caseina y beta-
v Huevo lactoglobulina)

v’ Gluten v’ Nuez de Brasil .

v Nuez v’ Nuez de pecan

v' Crustaceos v' Pistache

v' Moluscos v’ Apio

v Peces v’ Mostaza

v’ Lupino v Sésamo

v Nuez de Macadamia v Soya "

v Almendra v’ Avellana
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ANALISIS DE LA CARNE Y SUBPRODUCTOS

g
&

S U R R S TS O G

Contenido de proteina cruda
Contenido de agua

Ceniza

Grasa total

Nitratos y nitritos
Aminoglucdsidos

Agentes antiparasitarios
Clorafenicol

Quinolonas
Coccidiostaticos
Promotores de Crecimiento
Proteina

Grasa

|

SISO S

47

d
. 4
T
Campylobacter spp
Bacitracina
Nitrofuranen
Dioxina, furano y PCB
Antibidticos
Tetracicling
Tetraciclina + Anfenicol v

&.Ccoll -




ANALISIS EN HUEVOS

e Deteccisnn 4 detouninadisn de:

e v Antibioticos
v Pesticidas

‘ , v Hormonas
v Bacitracina

} , , v PCB
v Tontes antiparasitario
e v Yodo (yema de hueva)
v Dioxina , )
v Nitrofurantoina

v Furano




+ Detovmnturion 48

SN

v

Contenido de
nitrégeno
Glucosa
Sacarosa
Contenido de
grasa
Contenido de
materia seca
Ceniza total

v\ Grasa =0 >95%

S\ I

A BN

Colorantes
antiparasitarios
OGM's

Radiacion

Dioxina, furano y
RCB

PAK 4

Melamina

Valor de anasidina
Bromatoldégicos

N K

v Bacteria c
Levadura,
Bacitracina
* Aflatexina M1 < 3.5%

grasa [



Ve
ANALISIS VETERINARIOS.

o AMunaligiy do wedicarments:

v Aminoglucésidos

v Antibidticos

v Agentes antiparasitarios

v Cloranfenicol y nitrofuranos b
v Quinolonas

v Imidazoles

v

Promotores de crecimiento
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ANALISIS EN LA MIEL

y /pamiwwbw; %ewia().q:

S N S X

N AN S A

Humedad

M
Glicerina/Glicol
Metales pesados
(Pb, Cd, Hidrargirio,
etc.)

Fenoles
Caumafos
Fluvalinatos
Flumetrina
Glifosato

. Rupdanie L1 g

v p- D|clorobenceno S |
- ' enzimas

v Clorfenvinfos
v Clordimeformo

* Pegticidiag:

v Carbendazim
v Benzaldehido

& f{(&t&wmuﬁu

v Acido citrico

e T i

termoes’[obles
acaresa/ e
Plrrohz"foﬁwo
Alcaloides
Diastasa
gelligle!
Gra no;;f (ofS)
olmldon/feculo

vvvvv
NTROL
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ANALISIS EN LA MIEL

NUumero total de
germen
Enterobacterias
Coliformes

EX o)l

Moho
Salmonella
Naftalina
Amitraz
Cymiazole
Hidrocarburos y otros
disolventes

ARSI KN ORI Sies, A N\

Awaliy wiodbilsgioy:  + Autiboictices;

Contenido de levadura

Cloranfenicol
Nitrofurano
Dapson
Estreptomicinas
Tetraciclinas
Sulfonamidas
Tilosina
Eritromecina
Piperacilina
Penicilina V y G
Oxacilina
Nafcilina
Dicloxacilina
Cloxacilina

Arppicilipa. 9
?Cllndommmo

J@sorhwcmo L\

'Kl’[osomlcmc:

\,'\\\\‘\\ﬂ\\\

Amoxicilina

Lincomicina .
Oleagdgmmicing = 3G
Spiramicing AR
Trimethoplithmae, S

Floaxinas &
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ANALISIS DEL AIRE

o T
= D | X ” I&@: .
v Particulas suspendidas
v Concentracion de metales pesados -

ANALISIS DE MUESTRAS AMBIENTALES

. Oeloﬂmmawﬁm do:

R ECH ERA PAH v'  Andlisis microbiolégicos
v Pesticidas v' Reto microbiano
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ANALISIS EN PINTURA
" /Om& Plomo total

Metales pesados en general

ANALISIS EN PLASTICOS

e Deteccion deo: v Acidos ftdlicos
v Bisfenol A
v Acidos acrilicos v MOSHyYy MOAH
v Mondmeros residuales
v EDANA -Métodos deRprt cbarparao
v Andlisis de migracion PE gallejgeteiiely
v Ftalatos -Transferencia de fraccion
v Compuestos orgdanicos del antimicrobiana

57

IFC

estarfio -Contenido bacteriano superficial Rkt




ANALISIS EN TEXTILES

= Ddeujﬁw 6@@:
)
v Nicotina .
v Componentes de amonio.cuatermpacio \

4 Emisores de formaldehido o




ANALISIS EN JUGUETE

. Od«dﬁw &:

v Compuestos de estafio orgdnico
v Plomo -

* Dewummmm &:

v Solidez a la saliva
v Transpiracion

NNNNNNNNNNNNN



ANALISIS EN
PRODUCTOS DE
HIGIENE

* Deteccion de solidos ftdalicos
* Prueba de eficacia de sanitizantes y
bactericidas

ANALISIS DE PRODUCTOS
COSMETICOS.

* Deteccidon de polisilicén 15

60
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SERVICIOS ADICIONALES

Andlisis sensorial

Estudio de mercado

Disefio de etiqueta

Cursos de buenas practicas de manufactura
Cursos de buenas practicas agricolas (Global
GAP)

Asesoria técnica

NOORERE N N

DN

Soporte internacional




IFC

INTERNATIONAL
FOODS CONTROL

X

INTERNATIONAL FOODS CONTROL SA DE CV
Estamos ubicados en Av. Armando Birlain Schaffler #2001
“Central Park” Torre 1 Piso 8-C Centro Sur 76090
Santiago de Querétaro, Queréetaro. México
Teléfonos:

(442) 412 .92 .67 2.60 .91.10 3.88 .90 .03
Correo:info@internationalfoodscontrol.com

Webside: www.internationalfoodscontrol.com
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INTERNATIONAL
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https://www.facebook.com/INTERNATIONALFOODSCONTROL/?ref=br_rs
https://twitter.com/ifcfoods

INTERNATIONAL
FOODS CONTROL
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